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Projekt ,,Gastrotechnicy” 2019-1-PL01-KA102-063328 - opis i gtdwne zatozenia projektu

Liderem Konsorcjum jest Fundacja Regionalne Centrum Kompetencji z Biategostoku, ktéra posiada bogate
doswiadczenie w kontekscie realizacji stazy i praktyk za granicami naszego kraju. Uczniowie w
dotychczasowych dziataniach entuzjastycznie brali w nich udziat, z wtasnej inicjatywy zapisywali sie do
uczestnictwa, a po zakonczonych stazach dopytywali sie u nauczycieli czy szkota jeszcze bedzie realizowata
podobne staze. Zmotywowato to nas do ztozenia projektu na mobilnos¢ zagraniczng we wspodtpracy z coraz
to nowymi podmiotami.

Projekt Gastrotechnicy realizowany bedzie w zawodzie Technik zywienia i ustug gastronomicznych i z tego
zawodu bedziemy wybierali docelowg grupe na wyjazd.

Projekt obejmowat bedzie wyjazd na trzytygodniowe staze na Litwie w Wilnie, w ktérych uczestniczy¢ bedg
tacznie 3 grupy ucznidw szkét wechodzgcych w skfad konsorcjum (facznie 40 ucznidw — po 20 z kazdej ze szkot).

Wyjazd na 3 tyg. ustalony zostat wspdlnie z kadrg pedagogiczng szkét (w tym z dyrekcjg). Bedzie to
wystarczajagcy okres na zapoznanie sie z organizacjg pracy firm i nabycie konkretnych umiejetnosci
zawodowych w ramach stazu. Krétszy czas nie pozwolit by na osiggniecie celéw projektu.

Uczestnikami projektu (stazystami) beda wytacznie uczniowie 2 szkét z naszego regionu, tj. z Zespotu Szkét Rolniczych im. mijr.
Henryka Dobrzanskiego-Hubala w Sokétce i Zespotu Szkét nr 1 im. gen. Stefana Roweckiego "Grota" w Zambrowie.

Uczestnicy zakwalifikowani do projektu otrzymujg petny cykl przygotowan, przez zajecia jezykowe,
kulturowe czy pedagogiczne, po zakwaterowanie w kategoryzowanym hotelu z wyzywieniem, transport na
miejsce i transport lokalny po Wilnie, ubezpieczenie, catodobowg opieke i kieszonkowe na wiasne wydatki.

Grupie stazystéw towarzyszy¢ bedg opiekunowie (po jednym z kazdej szkoty). Mobilnos¢ planowana jest w
okresie jesiennym w pazdzierniku 2021 r., nastepnie wiosennym na przetomie marca/kwietnia 2022r. i
ponownie jesienig w pazdzierniku 2022r., czyli w czasie, ktéry pozwoli uczniom, wzig¢ udziat w projekcie bez
wiekszego problemu dla realizacji standardowych zaje¢ w szkole. W ramach projektu zapewniamy realizacje
zatwierdzonego przez strony programu stazu u lokalnych pracodawcéw w branzy gastronomicznej. Dzieki
temu uczniowie zapoznajg sie z praktycznymi elementami swojego zawodu, systemem ksztatcenia i
potwierdzania kwalifikacji zawodowych, strukturg organizacyjng przedsiebiorcéw, mozliwosciami
ksztatcenia teoretycznego oraz praktycznego w firmach, jak tez z miedzynarodowym srodowiskiem pracy.

Dodatkowymi korzysciami bedzie nawigzanie kontaktéw z pracownikami Partnera oraz pracownikow
instytucji z nim wspétpracujacych, co skutkowaé bedzie wspdtpracy na przysztosé (np. w zakresie kolejnych
akcji Erasmus+). Udziat w tym projekcie bedzie okazjg do poszerzenia znajomosci jezyka angielskiego
zawodowego oraz sprawdzenia posiadanych kompetencji w warunkach stazu i zycia codziennego w innym,
a jednak podobnym kulturowo kraju.

Projekt oficjalnie trwa po przedtuzeniu do konica pazdziernika 2022r.
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